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Vier Olmiihlen der Steiri-
schen Olspur dffnen am ,Tag
der offenen Kerndlpressen”
traditionell ihre Tiiren und

freuen sich auf Ihr Kommen.
Samstag, 21. Mai 2011,

10 - 16 Uhr

eim traditionellen Tag der
B offenen Kerndlpressen

steht das wohl beriihmtes-
te Kurbisprodukt im Mittel-
punkt: das Kerndl. In den OI-
miihlen Hamlitsch, Herbers-
dorf, Leopold und Olmiihle
Hartlieb koénnen Interessierte
live miterleben, wie die Kerne
verarbeitet werden. Und selbst-
verstandlich auch gleich kosten.
Denn was konnte es kostliche-
res geben als frisch gepresstes
warmes Kerndl, das noch nicht
einmal eine Stunde alt ist und
herrlich nussig duftet?
Ubrigens: Wer sich an Ort und
Stelle in dieses Kerndl verliebt,
kann natirlich auch schon die
eine oder andere noch warme!
Flasche mit nach Hause neh-
men. Ein késtliches Stlickchen -
oder besser Schliickchen - Ol-
spur flir Zuhause.
Passend zum nattirlichen Pro-
dukt gestaltet sich auch das Rah-
menprogramm. Die - Besucher
werden mit regionalen Speziali-
taten rund ums Kurbiskernol ver-
wohnt. >
°In der Olmiihle Herbersdorf
verwohnt der Obmann der Stei-
rischen Olspur, Bgm. Gernot
Becwar, seine Gaste mit der le-
gendédren Kerndlschmolzi. Ver-
kosten Sie dazu die besten Wei-
ne (Schilcher!) der Region und
das Kirbiskernbier ,Kernkraft”
von Dr. Siegfried Wagner. Tipp:
Werfen Sie, auch bei Schonwet-
ter, unbedingt einen Blick in den
mit viel Liebe adaptierten ehe-
maligen Schlosskeller und ver-
kosten Sie dort Ulis Kerndlku-
chen und Kaffee oder fahren Sie
eine Runde mit dem Oldtimer
Traktor, ein  Steyer 15, Baujahr
1952.
¢ Kiirbiskernbratwiirstel mit
Kiirbiskernsenf, Kerndleierspeis
und verschiedene Mehlspeisen

- der

mit Kiirbiskernen und Kernél bie-
tet Familie Hamlitsch, die seit
drei Generationen die Olmuhle
Hamlitsch fiihrt, lhren Gasten an.
Tipp: Probieren Sie unbedingt
das beriihmte Kirbiskernpesto,
ein reines Naturprodukt, herge-
stellt im Familienbetrieb aus stei-
rischen Kirbiskernen, Kiirbisker-
nol und ausgesuchten Krautern.
Auf Produkte aus der eigenen
Herstellung erhalten Sie an die-
sem Tag einen super Preisnach-
lass.

* Zu steirischer Musik serviert
Fami_l.‘ie Leopold den Besuchern
der Olmuhle Leopold frische, in
Kernélpfanne gebratene
Braunschweiger, Kaferbohnen
und Schafweichkése, beides an-
gerichtet mit frischem Kurbisker-
nol und als stBer Abschluss ein
Kuirbiskernkuchen. Weitere Spe-
zialitdten:  Schnapsverkostung
der Destillerie  Kraul3 aus
Schwanberg und Essigverkos-
tung. Tipp: Im Verkaufsladen
«Leoplds Olkuchl”
finden Sie neben
den pramierten
Olen. ein umfang-
reiches Sortiment
der besten Pro-
dukte der Steier-
mark. :
*Bereits zum ¢
zweiten Mal ladt
auch Thomas 3§
Hartlieb  anlass-
lich des Tages der

offenen Kernélpressen in die OlI-
miuhle in Heimschuh ein. Kosten
und genieBen Sie Kernoleier-
speis, Kaferbohnensalat und
Kiirbisbier.

Tipp: Das Museum sollten
Sie sich unbedingt ansehen. Er-
fahren Sie alles Wissenswerte,
tauchen Sie ein in dieses tradi-
tionelle Handwerk der Olerzeu-
gung und lernen Sie den Wer-
degang vom Kiirbis bis zum fer-
tigen Ol kennen. Wenn dann
das duftende Ol aus der Presse
fliet, wissen Sie, welchen Wert
an Flei3, Handwerkskunst und
Tradition Sie mit jeder Flasche
Ol in Handen halten.

Schauen Sie vorbei bei einer der
Olmiihlen auf der Olspur.
Wunderschon um diese Zeit: Die
Variante mit dem Fahrrad - hier
konnen Sie die Olspur wahrhaftig
riechen: Denn rund um die Ol-
muhlen der steirischen Olspur
liegt Kurbiskernduft in der Luft...
Sie werden es nicht bereuen!

ﬂ PROGRAMM 21.5.

Den Olmiillern iiber die Schul-
tern schauen und alles Wis-
senswerte iiber das steiri-
sche Kiirbiskerndl erfahren.

Schaupressen, Hupfburg, Gratis Kost-
proben: Kemdleierspeis, Klirbiskem,
Bratwiirstel mit Ktirbiskemsent,
versch. Mehispeisen

25% Rabatt auf alle von uns -
produzierten Produkte

OLMUHLE HAMLITSCH
Wirtschaftspark 28

8530 Deutschlandsberg

Tel. 03462/23 86
www.hamlitsch.at
kuerbiskernoel@hamlitsch.at

Live Kemdlpressen, viele Schman-
kerl wie Kemoleierspeis, Kafer-
bohnensalat, Kiirbisbier, Mehl-
speisen und steir. Wein. Fiihrung
durch Betrieb und Museum.
OLMUHLE HARTLIEB
8451 Heimschuh Nr. 7

Tel. 03452/825 51
www.hartlieb.at
office@hartlieb.at

Geoffnet von 9 bis 17 Uhr

Kerndlschmalzi, Kerndlkuchen &
Kaffee, Wieder: Kiirbiskernbier
JKernkraft”, Oldtimertraktorfahrt
OLMUHLE HERBERSDORF
Herbersdorf 9

8510 Rassach

Tel. 0664/410 80 97 oder
03463/7 000 2
www.oelmuehle.herbersdorf.at
oelmuehle@nherbersdorf.at

Braunschweiger in Kerndl gebra-
ten, Kéferbohnensalat, Mehl-
speisen rund um den Kiirbis
Steirische Weine & steir. Musik
OLMUHLE LEOPOLD
FrauentalerstraBe 120

8530 Deutschlandsberg

Tel. 03462/22 94
www.oelmuehleleopold.at
oelmuehleleopold@aon.at

10 - 16 UHR

WWW.OELSPUR.AT
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E-Bikes im Schilcherland. Weil die Nachfrage steigt, wurde am
Flascherlzug-Bahnhof in Stainz eine Verleihstation mit 25 E-Bi-
kes eingerichtet. Ebenso viele Elektrofahrrader hilt ein Stiitz-
punkt in St. Stefan ob Stainz bereit. ,Eine Riesengaudi ist das!“
schwirmt Gudrun Brunner. Buchen kann man die komfortab-
len Drahtesel unter der Info-Hotline 0810/555500. JF



