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UveKemölpressen, vieleSchman-
kerl wie Kemäleierspeis, Käfer-
bohnensaJat,Kürbisbier, Mehl-
speisen und steir. Wein.Führung
durch Betrieb und Museum.
ÖLMÜHLE HARTLlEB
8451 Heimschuh Nr. 7
Tel. 03452/825 51
www.hartlieb.at
office@hartlieb.at
Geöffnet von 9 bis 17 Uhr

Schaupressen,Hupfburg, GratisKost-
proben: Kemöleierspeis, Kürbiskem,
BratNürstel mit Kürbiskemsenf,
versch.Mehlspeisen
25% Rabatt auf alle von uns
produzierten Produkte
ÖLMÜHLE HAMLITSCH
Wirtschaftspark 28
8530Deutschlandsberg
Tel. 03462/2386
www.hamlitsch.at
kuerbiskernoel@hamlitsch.at

PROGRAMM 21.5.

10 - 16 UHR
WWW.OELSPUR.AT

Kernölschmölzi, Kernölkuchen &
Kaffee, Wieder: Kürbiskernbier
"Kernkraft", Oldtimertraktorfahrt
ÖLMÜHLE HERBERSDORF
Herbersdorf 9
851 0 Rassach
Tel. 0664/410 80 97 oder
03463/7 000 2
www.oelmuehle.herbersdoFf.at
oelmuehle@herbersdorf.at

Braunschweiger in Kernöl gebra-
ten, Käferbohnensalat Mehl-
speisen rund um den Kürbis
Steirische Weine & steir. Musik
ÖLMÜHLE LEOPOLD
Frauentalerstraße 120
8530 Deutschlandsberg
Tel. 03462/22 94
www.oelmuehleleopold.at
oelmueh leleopold@aon.at

DenÖlmüllernüberdieSchul-
tern schauen und alles Wis-
senswerte über das steiri-
sche Kürbiskernöl erfahren.

ölspure
f]

offenen Kernölpressen in die Öl-
mühle in Heimschuh ein. Kosten
und genießen Sie Kernöleier-
speis, Käferbohnensalat und
Kürbisbier.

Tipp: Das Museum sollten
Sie sich unbedingt ansehen. Er-
fahren Sie alles Wissenswerte,
tauchen Sie ein in dieses tradi-
tionelle Handwerk der Ölerzeu-
gung und lernen Sie den Wer-
degan!;!vom Kürbis bis zum fer-
tigen 01 kennen. Wenn dann
das duftende Öl aus der Presse
fließt, wissen Sie, welchen Wert
an Fleiß, Handwerkskunst und
Tradition Sie mit jeder Flasche
Öl in Händen halten.
Schauen Sie vorbei bei einer der
Ölmühlen auf der Ölspur.
Wunderschön um diese Zeit: Die
Variante mit dem Fahrrad - hier
können Sie die Ölspur wahrhaftig
riechen: Denn rund um die Öl-
mühlen der steirischen Ölspur
liegt Kürbiskerntluft in der Luft...
Sie werden es nicht bereuen!

mit Kürbiskernen und Kernöl bie-
tet Familie Hamlitsch, die seit
drei Generationen die Ölmühle
Hamlitsch führt, Ihren Gästen an.
Tipp: Probieren Sie unbedingt
das berühmte Kürbiskernpesto,
ein reines Naturprodukt, herge-
stellt im Familienbetrieb aus stei-
rischen Kürbiskernen, Kürbisker-
nöl und ausgesuchten Kräutern.
Auf Produkte aus der eigenen
Herstellung erhalten Sie an die-
sem Tag einen super Preisnach-
lass.
• Zu steirischer Musik serviert
Famirie Leopold den Besuchern
der Ölmühle Leopold frische, in
der Kernölpfanne gebratene
Braunschweiger, . Käferbohnen
und Schafweichkäse, beides an-
gerichtet mit frischem Kürbisker-
nöl und als süßer Abschluss ein
Kürbiskernkuchen. Weitere Spe-
zialitäten: Schnapsverkostung
der Destillerie Krauß aus
Schwanberg und Essigverkos-
tung. Tipp: Im Verkaufsladen
"Leoplds Ölkuchl"
finden Sie neben
den prämierten
Ölen ein umfang-
reiches Sortiment
der besten Pro-
dukte der Steier-
mal·k.
• BE)reits zum
zweiten Mal lädt
auch Thomas
Hartlieb anläss-
Iich des Tages der

Vier Ölmühlen der Steiri-
schen Ölspur öffnen am ••Tag
der offenen Kernölpressen"
traditionell ihre Türen und
freuen sich auf Ihr Kommen.
Samstag, 21. Mai 20",
10-16Uhr

Einkern auf der Olspur

Beim traditionellen Tag der
offenen Kernölpressen
steht das wohl berühmtes-

te Kürbisprodukt im Mittel-
punkt: das Kernöl. In den Öl-
mühlen Hamlitsch, Herbers-
dorf, Leopold und Ölmühle
Hartlieb können Interessierte
live miterleben, wie die Kerne
verarbeitet werden. Und selbst-
verständlich auch gleich kosten.
Denn was könnte es köstliche-
res geben als frisch gepresstes
warmes Kernöl, das noch nicht
einmal eine Stunde alt ist und
herrlich nussig duftet?
Übrigens: Wer sich an Ort und
Stelle in dieses Kernöl verliebt,
kann natürlich auch schon die
eine oder andere noch warme!
Flasche mit nach Hause neh-
men. Ein köstliches Stückchen -
oder besser Schlückchen - ÖI-
spur für Zuhquse.
Passend zum natürlichen Pro-
dukt gestaltet sich auch das Rah-
menprogramm. Die Besucher
werden mit regionalen Speziali-
täten rund ums Kürbiskernöl ver-
wöhnt.
·In der Ölmühle Herbersdorf
verwöhnt der Obmann der Stei-
rischen Ölspur, Bgm. Gernot
Becwar, seine Gäste mit der le-
gendären Kernölschmölzi. Ver-
kosten Sie dazu die besten Wei-
ne (Schilcher!) der Region und
das Kürbiskernbier "Kernkraft"
von Dr. Siegfried Wagner. Tipp:
Werfen Sie, auch bei Schönwet-
ter, unbedingt einen Blick in den
mit viel liebe adaptierten ehe-
maligen Schlosskeller und ver-
kosten Sie dort Ulis Kernölku-
chen und Kaffee oder fahren Sie
eine Runde mit dem Oldtimer
Traktor, ein Steyer 15, Baujahr
1952.
• Kürbiskernbratwürstel mit
Kürbiskernsenf, Kernöleierspeis
und verschiedene Mehlspeisen
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E-Bikes im Schilcherland. Weil die Nachfrage steigt, wurde am
Flascherlzug-Bahnhof in Stainz eine Verleihstation mit 25 E-Bi-
kes eingerichtet. Ebenso viele Elektrofahrräder hält ein Stütz-
punkt in St. Stefan ob Stainz bereit. "Eine Riesengaudi ist das!"
schwärmt Gudrun Brunner. Buchen kann man die komfortab-
len Drahtesel unter der Info-Hotline 0810/555500. JF


